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Tapresok / Zofices

Tortilla chips sajtszosszal és paradicsom salsaval 790 Ft
(vegetdrianus)

Tortilla chips with cheddar sauce and tomato salsa
Padlizsankrém (vegetarianus) 790 Ft
Aubergine paste

Olivaval pacolt kecskesajt (vegetarianus) 850 Ft

Marinated goat cheese with olives

Gorgonzolaval toltott aszalt paradicsom (vegetarianus) 790 Ft
Sun-dried tomato stuffed with gorgonzola

a ‘ Zsalyas-almas kacsapastétom tepertdvel 990 Ft
! Sage and apple duck rillette with cracklings
Tapastal 1890 Ft

(padlizsankrém, olivaval pacolt kecskesajt,
gorgonzolaval toltott aszalt paradicsom és zsalyas-almas
kacsapastétom-falatkdk)

Tapas platter

Argentin gulyasleves 1190 Ft
Argentine beef goulash

Jalapefos sajtleves cheddar sajtbol cipoban talalva 990 Ft
(vegetarianus)

Jalapeno and cheddar cheese soup served in a bread bowl

Kérjiik, a diétds ételekrdl és az allergénekril érdeklddjon a felszolgdaloknal!



Fgotelof /L%/uomm

Jojoka kedvence (vegetarianus)
(Koktélparadicsomos penne klasszikus pestoval,
parmezanforgacsokkal)

Penne with cherry tomatoes, pesto and
parmesan shavings

Muzikum penne

(Paradicsomos penne tejszines csirkemellcsikokkal,
parmezanforgacsokkal)

Tomato penne with creamy chicken breast strips,
parmesan shavings

Négysajttal toltott csirkemell bazsalikomos varganyaval,
burgonyakrémmel

Four cheese stuffed chicken breast with mashed potatoes,
creamy porcini and basil sauce

Confit de Canard

(Zsirjaban siilt kacsacomb rozmaringos burgonyaval,
dids-kortés zoldsalataval)

Duck confit served with rosemary potatoes and

a walnut and pear green salad

Hazi burgonyas gnocchi gorgonzolas
kacsamellcsikokkal

Homemade potato gnocchi with gorgonzola and
grilled strips of duck breast

Egészben siilt sertéssz{iz parmezanos rizottéval,
piritott varganyaval

Roasted whole pork tenderloin with parmesan risotto
and sautéed porcini

Norvég lazacfilé vajban parolva metél6hagymas
burgonyakrémmel, pérészalmaval

Norwegian salmon in butter served with creamy mashed
potatoes with chives and fried leek

1590 Ft

1990 Ft

2390 Ft

2890 Ft

2490 Ft

2890 Ft

3490 Ft
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Fehér csokoladés makszuflé forré6 meggyontettel 890 Ft
Poppy seed white chocolate soufflé with hot cherry sauce

Somléi habos galuska tejszines csokoladémartassal 890 Ft
Somlo sponge cake with creamy chocolate sauce

Araink Forintban értenddek és tartalmazzak az afa-t.
A szamla végosszege felszolgalasi dijat nem tartalmaz.

Our prices are in HUF and include VAT. The bill does not include the service charge.
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1088 Budapest, Mtizeum u. 7.
Tel: +36202217767
bisztro@muzikum.hu

Konyhafénok : Guth Gergely
Chef: Guth Gergely

Uzletvezets: Kindornai Attila
Restaurant manager: Attila Kindornai

Uzletvezeté-helyettes: Nemecsek Liszlo
Assistant manager: Laszl6 Nemecsek

www.muzikum.hu
facebook/muzikum.hu





